Analyse des signalements

GRAVITE QTE % METIERSDECLARANTS QTE %
NIVEAU 1 43 25% (RH DIRECﬁ(I)DNMF!I\’I\ﬂl\iEmZLII\:AATIQUE&) 3 e
NIVEAU 2 26 15% MEDECIN 3 1%
N;\(/;:LE 3 128 1509(;’2) SOIGNANTS (0E.AR 145 71%
REEDUCATION + MEDICO-TECHNIQUES 13 o
(DIETETIQUE, PHARMACIE)
SERVICE EDUCATIF ET SCOLA IRE 17 8%
, LOGISTIQUE ET TECHNIQUE 4 -
'ﬂ"? TR EE e P T Tr Rt T ET (BLANCHISSERIE, HOTELLERIE, TRAVAUX, ATELIER&)
| TOSEARE frafi s o ACCUEIL, ADMISSION, TRANSPORT 1 0%
T SRl | |Fosieenii] | Pt | | Tererast s CRECHE 0 0%
SOCIAL, PSYCHOLOGUES 0 0%
ENCADREMENT 19 9%
T TOTAL 205 100%
M prerermntll| - B SERVICES QTE %
i MINVIELLE 41 20%
s s Tidial i || gt s i CALMETTE 6 3%
g i : PETIT 51 25%
GUERIN 75 36%
HOPITAL DE JOUR / CONSULT
Dawmm s D e S —— EXTERNES o 0%
MEDICAL 0 0%
2 DIETETIQUE 4 2%
e e REEDUCATION 9 4%
; v e RADIOLOGIE 1 0%
: PHARMACIE o o
INFORMATIQUE 0 0%
CRECHE 1 0%
CELLULE QUALITE 0 0%
SERVICES EDUCATIFS 13 6%
HLIEES QTE % TOUT L HPR 1 0%
QUALITE DES SOINS 16 8% ADMINISTRATION 2 1%
\'\;'Iztl’l'_i"l\\l'\(":ig'TS/ DM ii 172;" ACCUEIL/ADMISSION 0 0%
ATELIER 0 0%
SECURITE DES PERSONNES 14 7% BLANCHISSERIE 1 e
HOTELLERIE RESTAURATION s ) CUISINE 5 o
LOGISTIQUE 2
MATERIEL NON MEDICAL / = % VOIRIE/HOTELLERIE 0 0%
INFORMATIQUE TRANSPORT 1 0%
COMPORTEMENT 83 40% JARDIN 0 0%
AUTRE 32 16% SCOLAIRE 0 0%
TOTAL 206 100% TOTAL 206 100%
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Travaux

Le chantier de rénovation dela
plonge avance. Les locaux de celle-
ci prennent forme et présentent leur
aspect définitif. Un nouveau retard
dans I'avancement des travaux est
dd aux conclusions de I'étude de
I'ingénieur béton mettant en doute
lasolidité du plancher de I'ancien
local delaplonge. Aussi, il afallu
démolir ce dernier et lerefaire en
respectant les normes actuelles.
L'Hopital de Semaine est utilise et

habité par |es patients depuis le 6 avril

2010. Ces nouveaux locaux semblent
appreéciés pour leur fonctionnalité et
le choix des couleurs.

Un nouveau batiment est sorti de terre

al'HPR. Une cabane en bois a été
construite pres des Services
Techniques. Elle est utilisée pour le
rangement des gros matériels des
ateliers et du jardin.

Enjuillet, la1* phase des travaux de

rénovation du pavillon Petit/Minvielle

débutera par la création d'une

nouvelle chambre (20A) et dune salle

de bains dans |la chambre 12B du
satellite.

M.C Peyron ¢

Résultats dossier s pieces
Jaunes 2010

Cette année les 3 projets proposes ont
étévalidés par le Comité d'Orientation
de la Fondation de Hopitaux de Paris,
Hépitaux de France.

- Un espace Snoezelen (espace
d'accompagnement et de stimulation
multi-sensorielle pour des enfants
polyhandicapés et/ou porteurs d'une
atteinte neurologique)

- Une plate forme élévatrice
électrique (pour faciliter I'acces de
la scéne aux fauteuils roulants)

- Du mobilier adapté (aménagement
d'une salle de détente au pavillon
Petit)

Depuis notre premiere participation

en 1993, la Fondation aura permisla
réalisation de 68 projetsdanslesmurs

del'Hopital.

Service Communication
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Exemple d’ un modele de plate-forme

Juste quelques lignes pour vous
donner des informations concernant
larentrée prochaine.

Nous savons que vous avez entendu
parler de beaucoup de choses, de
postes, d'effectifs, d'heures....

Au final, voici I'organisation de la
rentréedesclasses2010/2011 :

Nous aurons toujours 10 classes a
I'Unité d'Enseignement de I'HPR. La
différence se trouve dans le nombre
d'heures de professeurs du collége de
Bonnelles qui interviendront a
I'HPR. Nous aurons 28 heures par
semaine au lieu de 56 heures pour le
Francais, les Maths, |'Histoire
Géographie, I'Anglais, I'Espagnol et

la Science de la Vie et de laTerre.
Pour compenser cette réduction
d'heures, nous avons un poste de
professeurs des écol es spécialisé qui
devra étre réparti principalement
auprés de la classe de 6™ et un peu
aussi en classe de 5. Nos
collégiens auront tous (comme
avant) entre 14h et 15h de cours par
semaine avec auss en plus des
heures d'étude en journée et d'aide
aux devoirsapreslegolter.

Nous souhaitons que la classe
d'Enseignement Adapté des
collégiens (1% étage Minvielle) soit
auss pensée comme une classe de

Rentrée prochaine et information sur les UPI.

college concernant le rythme scolaire
(emploi du temps, nombre
d'enseignantsqui interviennent ....).
Nous vous joignons (page 11) un
schéma des différentes formes de
scolarisation des patients de I'HPR :
Unité d'Enseignement HPR, Ecole de
Bullion, college de Bonnelles, la
création de I'UPI 4 au collége de Saint
Arnoult ainsi qu’un rappel concernant
laréglementation desUPI.

Le service scolaire

E——

Suite page 11
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C'est par un matindejuin, nonpasensoleillé,
Quelesenfantsdéciderent deseretrouver,

Pour aller samuser en équipe.

Seul hicpour Malik et L oic acesjeux olympiques,
Lapluiequi commencait atomber.

Partenaire : association Clari-Kids
Dimanche 6 juin

Gédéon pensait qu'il jouerait del'accordéon,
Maisc'est plutét lacoursedehaies
Qu'il dut pratiquer.

Nakerah quant aelleseretrouva,
Devant uneépreuvedetir alacarabine,
Ouellefit mieux quel'équipedu Canada.

C'est autour deMaro et Théo,

Defaireuntour devélo.

Notreami Mattéo nepouvait fairedevélo, .

Cest donc gréce a son fauteuil quil réalisa ce F 0

parcoursrigolo.

PuisElisaréalisalacourse de 600meétresnon pas,
Sur ledosd'un chameau de Thoiry,
Maissurledosd'Aurélie.

Voilaquenousapercevons Jean-Alex,
Nonpasentraindetailler dessilex,
MaisafondsurunVTT,

Ouil n'était pasbien équilibré.

Arriveletempsdu go(ter,

Outouslesenfantsétaient conviés,

C'est aors que nous voyons Jmmy, Benjamin et
Kévinsediriger,

Discretement verslebuffet. ...

Pour terminer cettejournée,

Qui finalement fut ensoleill ée,

Aminaet Ludo récupérérent leursmédaillesdoreées,
Qu'ilsavaient bien méritées.

Enfin, c'est abord du jumper deux et trois,
Conduit par Camilleet Natacha,
Quelajournéesacheva.

Lehicpour Malik et Loic acesjeux olympiques,
Etait bien levé, mais nous pensons encore que
Christine,

Se demande quand sera son tour pour faire du
trampoline!

Aurélie Schio
(éducateur sportif)




&

Leservicecuisine -
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Le service cuisine a pour missions principales:

> Lapréparation et ladistribution desrepasen liaison chaude et desrepasfroids, pour lespatients et
leur famille, lespersonnelset lesstagiairesdel'écoled'auxiliairede puériculture.

» L'approvisionnement en denréesalimentairesdesservices.
> Garantir la sécurité alimentaire et la qualité des repas servis en appliquant la méthode

HACCP miseen placedepuis2000.

Il assure:

> La préparation des différents repas de la
journée: déjeuner et diner.

» Leur conditionnement en bacs gastronormes
pour lechaud et individuellement pour lefroid.

L eur répartition dansleschariotsdetransport.
Lapréparation desrepas pour lesagentsde nuit
L escuissonsdesrégimesdiététiques.

L espique-niquesdes sortieséducatives.

L 'ensachement du petit déjeuner et du goUter.
L'hygiéne des surfaces et des |ocaux
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Effectif dela cuisine: 9 agents

Dont :

1 agent demaitriseprincipal
3maitresouvriers
5ouvriersprofessionnelsqualifiés

1 agent polyvalent, 2 foispar semaine
(mardi et Vendredi)
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L aitages nécessaires pour environ 4 jours

Nous réalisons environ 400 r epas/jour
Consommation approximative et par an :

Pain 113200 unités
Lait 11500 litres
Riz 1,4 tonne
Pates 1 tonne
Frites 4 tonnes

Lasemaine n°20, nous avons utilisé 2.5 tonnes de
marchandises.

Amplitude horaire d'ouverture du service
cuisine:
= De 6 heures a 20 heures du lundi au
vendredi
= De6 heures45a20 heureslesweek-endset
joursfériés

Leshorairesde départ desrepas dansles services
sont:
=  7heures40 pour e petit-déjeuner
= 10heures50,11 heures10 et 11h20 pour le
déeuner
= 14 heures45 pour legolter
= 18heures30et 18 heures40 pour lediner

Les horaires d'ouvertures du self du personnel
sont:

»= De 7 heures 30 a 8heures 30 en semaine
pour le petit-déeuner et jusqu'a Sheuresle
week-end et joursfériés.

= De 11 heures 30 a 13 heures 30 pour le
déjeuner.

= De 18 heures 30 a 19h30 heures pour le
diner.

Jean-Luc Morel



